
Butterspargel NEU

frischer Spargel mit Soße Hollandaise 
und Petersilienkartoffeln

15,90

wahlweise zusätzlich mit 

Schweinefilet +9,90

Rumpsteak +18,90

kleines Schnitzel »Wiener Art« +9,90

Spargelcremesuppe NEU

cremige Suppe vom feinen Spargel, 
mild und harmonisch abgeschmeckt

7,40 

Bärlauchcremesuppe NEU

aromatische, cremige Suppe vom  
frischen Bärlauch

7,40 
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Wochenkarte
ENGLISH

Pilzragout mit Semmelknödel

herzhaftes Ragout von frischen Pilzen 
in cremiger Soße, dazu hausgemachte 
Semmelknödel

15,90 

Bunte Salatbowl

frischer Salatmix mit geröstetem Mais, 
Paprika, Cherrytomaten, Avocado, 
roten Zwiebeln, knusprigen Röstzwie-
beln und frischem Koriander, dazu ein 
würziges Honig-Dressingn

Vegetarisch ... 13,90 

mit gebratenem Garnelenspieß ... 19,90

Garnelen im Kartoffelnest NEU

knusprig gebratene Garnelen im 
Kartoffelnest, dazu frischer Salat mit 
Sesam und Baguette

19,90 

Spaghetti in Bärlauchcreme NEU

selbstgemachte Spaghetti, 
geschwenkt in aromatischer, cremiger 
Bärlauchsoße

15,90 

Spargel-Spaghetti NEU

hausgemachte Spaghetti mit 
gebratenem grünem Spargel und 
Garnelen

19,90 

Bärlauch-Cordon bleu NEU

knusprig paniertes Schweine- 
schnitzel, gefüllt mit Schinken, Käse 
und feinem Bärlauch, dazu Pommes 
frites

21,90 
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Bayerische Leberknödelsuppe

6,90 

Tomate-Mozzarella

mit einzigartigem »Bock« Balsamico 
8,90 

Beilagensalat

mit hausgemachtem Dressing
4,90

Fitnesssalat

würzige Blattsalate mit Senf-Vinaig-
rette, Obst, roter Salsa, gebratenem 
Barschfilet und Baguette

15,90 

Bunter, knackiger Salat

mit unserem Bierdressing, 
ofenfrischem Baguette und Butter, 
11,90 | wahlweise mit

+ kleines Schnitzel »Wiener Art« ... 8,90 

+ veganem Knusper-Schnitzel ... 9,90  

ALLERGENE ENGLISH

Suppen

Salate

300 Jahre Eiche, 4 Jahre Reife, 1 unvergleichlicher Essig

Ein Balsamico, den es so nur einmal gibt: Unser »Bock«-Balsamico, 
entstanden aus dem »Hauptmann Stiber Trunk« Bockbier (Jahrgang  
2020). Dieses charakterstarke Bier mit feinen Erdbeer- und Kirschno- 
ten bildet die aromatische Grundlage für den Essig.

Nach einer mehrjährigen Reife in einem über 300 Jahre alten Eichen- 
fass entfaltet der Balsamico die Tiefe und Eleganz eines traditionellen 
Aceto. Vollendet wird er durch die Veredelung mit Doldenhopfen, die  
ihm eine fruchtig-hopfige Frische verleiht. Geschaffen in handwerk- 
licher Kooperation mit THEO, dem Essigbrauer.

Erhältlich an der Theke: 19,90 € pro Flasche (solange der Vorrat reicht)

–VEGETARISCH –VEGAN



Bier-Krustenbraten 2, 3

in feiner Dunkelbiersoße,  
mit handgemachtem  
Kartoffelknödel

17,90

Schweinebraten 2, 3

mit handgemachtem  
Kartoffelknödel

16,90 

Sauerbraten 2, 3

aus der Rinderkeule, traditionell mit 
Preiselbeerbirne und handgemach-
tem Kartoffelknödel

18,90

Tafelspitz vom Rind 5

behutsam in kräftiger Rindsbrühe 
gegart, mit Meerrettichsoße und 
Salzkartoffeln

18,90

Oberpfälzer Schäuferl 2, 3

knusprig gebraten, mit handgemach-
tem Kartoffelknödel

18,90 

Saftige Rinderroulade 2, 3

mit handgemachtem  
Kartoffelknödel

18,90 

Zwiebelrostbraten 5

Rosa gebratenes Rumpsteak 
in feiner Biersoße, mit gebratenen 
und gebackenen Zwiebeln,  
dazu Bratkartoffeln

25,90 

Das dunkle, naturbelassene »Knorr-von-Rosenroth«-Zoigl-
Bier besticht durch feine Karamell- und Kaffeenoten und 
harmoniert hervorragend mit den feinen Röstaromen herz-
hafter Bratengerichte.

Bratengerichte



Zu einem Schnitzel passt unser »Zoigl Pils« besonders gut: Die fein-
herbe Frische des Perle-Hopfen durchbricht die Knusprigkeit der 
Panade, während blumige und grasige Noten zusammen mit einem 
Hauch von Zitrus das saftige Fleisch perfekt ergänzen. So entsteht 
ein ausgewogener Genussmoment – kräftig, frisch und rund.

Cordon Bleu

mit Käse und Schinken gefülltes, 
paniertes und fein ausgebackenes 
Schweine-Schnitzel, dazu goldgelbe 
Pommes frites

18,90 

Schnitzel »Wiener Art«

fein ausgebackenes Schweine-Schnit-
zel, dazu goldgelbe Pommes frites

17,90

Münchner Schnitzel

in einer hauseigenen Meerrettich- 
Panade fein ausgebackenes 
Schweine-Schnitzel, dazu selbstge-
machten Kartoffelsalat 

19,90 

Braumeisterschnitzel

fein ausgebackenes Schweine- 
Schnitzel, in Braumalzpanade  
knusprig gebacken, dazu Kartoffel-
ecken mit Obazda

19,90

Veganes Schnitzel

Knuspriges Schnitzel auf Weizen-
proteinbasis, serviert mit frischem 
Gurkensalat und goldgelben Pommes 
frites 

18,90 

Schnitzel



Bier-Burger 

Saftiges Rindfleischpatty, Feldsalat, 
Tomate, gebackenen Zwiebelringen 
und Dunkelbier-Zwiebel-Chutney in 
einem Burger-Bun

16,40 

BBQ-Burger

Saftiges Rindfleischpatty, Bacon, 
Feldsalat, Käse, Tomate und BBQ-
Soße in einem Burger-Bun

16,40 

Veggie-Burger

Veganes Patty auf Gemüse-Basis, 
Feldsalat und Tomate in einem Bur-
ger-Bun

16,40 

Pommes frites  
Süßkartoffel-Pommes 
Kartoffelecken (Wedges) 

WÄHLBARE BURGER-BEILAGEN

Krautsalat NEU

Beilagensalat

4,40 

4,90

3,90 

4,40

4,40

Blumenkohl Wings NEU

Unsere Veggie Wings aus Blumen-
kohl begeistern als Burger-Beilage 
mit pikantem BBQ-Knuspercoating 
und Knoblauch-Joghurt-Dip 

5,40 

Das vollmundige »Helleß« mit seiner feinen Malznote und sanften 
Hopfenbittere passt hervorragend zu klassischen Burgern mit 
saftigem Rindfleisch und geschmolzenem Käse. Sein weiches Mund-
gefühl rundet die Röstaromen des Fleisches harmonisch ab.

Burger



Lieferanten

Feinkost Engert aus Amberg und die  
Familie Rubenbauer, deren Weiher 
am Fuße des Annabergs in Sulzbach-
Rosenberg liegen, beliefern uns mit 
frischem Fisch. 

Unser »Graf Gebhard« Weißbier besticht durch fruchtige Aromen von 
Banane und einem Hauch Apfel. Die sanfte Hefecharakteristik und 
die feine Perlage verleihen ihm eine elegante Leichtigkeit. Damit ist 
es der ideale Begleiter zu Fischgerichten, die Frische und Zartheit 
verlangen.

Karpfen gebacken

Goldbraun ausgebackener Karpfen 
mit feiner Kruste, dazu hausgemach-
ter Kartoffelsalat

19,90 

Forelle gebacken

Goldbraun ausgebackene Forelle mit 
feiner Kruste, dazu selbstgemachten 
Kartoffelsalat

18,90 

Forelle Müllerin 5

In Butter gebratene Forelle  
mit Salzkartoffeln

18,90

Zanderfilet gebraten

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 
mit Dill-Rahmsoße und Salzkartoffeln

21,90 

Riesengarnelen

Frischer Salat der Saison mit haus-
gemachtem Dressing, dazu in 
Knoblauchöl gebratene Riesengarne-
len und Knoblauchbrot

24,90 

Fisch



Unser »Helleß« Vollbier ist die ideale Begleitung zu Brotzeiten oder 
Flammkuchen. Sein vollmundiger Körper und die blumige Malznote 
harmonieren wunderbar mit den herzhaften Aromen von Wurst, 
Käse oder Speck, während die feine Hefe den Gaumen erfrischt und 
Lust auf den nächsten Bissen macht.

Flammkuchen »Brauhaus«

Pikanter Flammkuchen  
mit Crème fraîche, Speck und  
rote Zwiebeln

13,90 

Oberpfälzer Bratwurstsalat 8

zwei dicke, scharf angebratene und 
geschnittene Aichazandter Brat-
würste, dazu Zwiebeln, Salatgurke, 
Tomate und Bauernbrot

12,90

Bratwürste mit Sauerkraut

zwei dicke, scharf angebratene Aicha-
zandter Bratwürste mit Sauerkraut 
und Bauernbrot

12,90 

Bunter Schweizer Wurstsalat 8

Wurstsalat mit Emmentaler, Gewürz-
gurken, Zwiebeln, Paprika und 
frischen Kräutern, mariniert in einer 
würzigen Essig-Öl-Vinaigrette

11,90 

Braumeister-Platte NEU

Obatzda, Emmentaler, Geräuchertes, 
Pfefferbeißer, Bierschinken, Butter, 
rote Zwiebel, Gurke, Tomate und 
Bauernbrot

12,90 

Flammkuchen »Mediterrano«

Flammkuchen mit Crème fraîche,  
sonnengereiften Tomaten, Rucola 
und Parmesan 

12,90 

Flammkuchen »Ramona«

Flammkuchen mit Crème fraîche, 
Lauch, Champignons & Mozzarella 

12,90 

Currywurst vom Strohschwein 8

auf schmackhaft-würziger Currysoße, 
dazu goldgelbe Pommes frites

13,90 

Allgäuer Käsespätzle

Hausgemachte Spätzle mit würzigem 
Käse, gekrönt von knusprigen Röst-
zwiebeln

13,90 

Brotzeiten



Unser Weißbierbock ist die ideale Begleitung zu den Apfelkücheln 
im Bierteig. Seine fruchtige Süße und die Aromen von Banane und 
Rosine greifen die feinen Noten des Desserts auf. In Kombination 
mit der Vanille entsteht eine harmonische Geschmackskomposition, 
die rundum verwöhnt.

Bayerische Apfelküchle

in Bierteig gebacken,  
gewendet in Zimtzucker,  
dazu Vanilleeis und Sahne 

9,90 

Bock Balsamico-Eis

Feine Vanilleeiscreme mit fruchtiger 
Kirsch-Balsamico-Reduktion: 
hergestellt mit unserem »Bock«  
Balsamico 

 9,90

Eis mit heißen Himbeeren

Warme Himbeeren treffen auf 
cremiges Vanilleeis – ein zeitloser 
Klassiker

8,90 

Hopfiges Zitronensorbet

Erfrischendes Zitronensorbet mit 
einem Spritzer Holled’Auer Hopfen-
Secco aufgegossen 

6,90 

Espresso Affogato

Feines Vanilleeis, übergossen mit 
heißem, frisch gebrühtem Espresso

5,90 

Bier-Sommelier-Dessert

Cremiges Vanilleeis, verfeinert mit 
belgischem Kriek Lambic Kirschbier: 
ein außergewöhnliches Erlebnis für 
Bierliebhaber

9,90 

Schlackenkohle

Birne im Schokoladenteig mit feiner 
Kokosnote, serviert mit Kaffeeeis 
und Sahne

9,90 

Nachspeisen



Das Malbuch und die Stifte erhaltet ihr auf Wunsch von unseren 
Bedienungen. 

Unser Märchen liegt uns besonders am 

Herzen – denn die gesamten Einnahmen 

daraus spenden wir an die Kinderintensiv- 

station des Amberger Krankenhauses.  

So konnten wir bereits über 1.500 € für 

diesen wichtigen Zweck überreichen.

Während ihr auf euer Lieblingsgericht wartet, könnt ihr in 
unserem Märchen-Malbuch »Marlene und der  
Drachenkönig« nach Herzenslust ausmalen und eure  
Lieblingsszenen in bunten Farben gestalten.

Kinder-Schnitzel

Mageres Schnitzelchen mit Pommes 
frites und Ketchup

 9,90

Kinder-Schweinsbraten

mit Kartoffelknödel (ohne Grün)
9,90 

Pommes frites

mit Ketchup und/oder Majo
4,90 

Spätzle / Knödel

mit Schweinebratensoße
4,90 

Kinderkarte



1x 9x

Das Vollbier überzeugt mit erfrischendem Einstieg 
und feiner Süße. Blumige Noten und eine dezente 
Hopfenbittere stehen in perfekter Balance. Leicht 
malzig im Geschmack, weich im Körper und rund im 
Abgang – ein süffiger, harmonischer Begleiter für 
jede Gelegenheit, der Tradition und Handwerks-
kunst perfekt vereint und mit seinem ehrlichen 
Charakter typisch bayerische Braukultur verkörpert.

HELLEß VOLLBIER  
»SEIDEL SEIDEL«

frisch gezapft vom Fass 

gelb, naturtrüb

Spur blumig

leicht malzaromatisch, spürbarer 
Geschmackskörper, harmonisch-weich

 ≈ 15 IBU 
Sorten: Herkules und Perle

untergärig, naturbelassene Hefetrübung

 ≈ 5,5 % Vol% alc

10° Celsius

Salate, Suppen, Vorspeisen,  
leichte Pfannengerichte, Fisch

0,25 l. 0,5 l.
3,20 4,20

0,5 l.
4,80

Vollbiere

ALKOHOLFREIES HELLES 
GERTRUD VON SULZBACH

aus der Flasche eingeschenkt

goldgelb, mit feiner Perlage

Frisch und mild mit dezenten Malznoten, 
untermalt von einer feinen Hopfenblume

erfrischend und vollmundig zugleich,  
spritzig und rund im Abgang

 ≈ 15 IBU 
Sorten: Herkules, Perle und Spalter Select

untergärig, klar filtriert

 ≈ <0,5 % Vol% alc

10° Celsius

Salate, Suppen, Vorspeisen,  
leichte Pfannengerichte, Fisch

Das alkoholfreie Helle überzeugt mit mildem 
Einstieg und feinem Malzaroma. Zarte Getreide-
noten und eine sanfte Hopfenbittere stehen im 
Einklang. Weich im Körper, rund im Geschmack 
und angenehm erfrischend im Abgang: ein voll-
wertiges Biererlebnis ganz ohne Alkohol, das mit 
seiner Natürlichkeit und handwerklichen Brauart 
begeistert.



KNORR-VON-ROSENROTH 
ZOIGL DUNKEL

frisch gezapft vom Fass 

dunkle Kastanie, naturtrüb

Karamell- und Kaffeeflavour

hervortretende Malznote eingebettet 
in einem frischen Hefeton

 ≈ 12 IBU
Sorten: Herkules und Perle

untergärig, naturbelassene Hefetrü-
bung

 ≈ 5,4 % Vol% alc

10° Celsius

Vorspeisen, cremige Suppen,  
Pfannen- & Bratengerichte

Ein malzbetontes Bier, das überrascht – nicht 
durch Süße, sondern durch Harmonie. Zart 
und allmählich treten im ersten Schluck feine 
Karamell- und Kaffeearomen hervor, die sich mit 
jedem Schluck weiter verstärken. Ferner ist eine 
leichte Säure und Bittere auf der Zunge wahrzu-
nehmen. Ein angenehmer Abgang von dezenter 
Süße bleibt zurück.

1x 1x

ZOIGL PILS

frisch gezapft vom Fass 

hellgelb, naturtrüb

ausgeprägt hopfig, Limettennoten

hopfen-hefe-schlank,  
hervortretende Hopfenwürze

 ≈ 30 IBU 
Sorten: Herkules, Perle und Cascade

untergärig, naturbelassene Hefetrübung

 ≈ 5,6 % Vol% alc

8° Celsius

Vorspeisen, Gebratenes, süße Desserts

Der Duft des Bieres umschmeichelt die Sinne mit 
einer Kombination aus erfrischenden Limetten- 
und Zitrusaromen. Beim ersten Schluck entfaltet 
sich das helle Zoigl auf der Zunge mit einer hop-
fenwürzigen Geschmacksnote. Die Bittere fügt 
sich harmonisch zu einer süßen Komponente. Der 
anhaltende Nachklang entfaltet eine angenehme 
Frische im Gaumen.

5x 9x

Zoiglbiere

0,25 l. 0,5 l.
3,60 4,60

0,4 l.
4,40



GRAF GEBHARD WEIßBIER

aus der Flasche eingeschenkt

leuchtendes Bernstein, naturtrüb,  
mit Hefeopaleszens

ausgeprägte Frucht-Aromatik,  
begleitet von einer feinen Apfelnote

prickelnd, etwas Säure

 ≈ 6 IBU
Sorte: Saphir

obergärig, Flaschengärung

 ≈ 5,6% Vol% alc

12° Celsius

Vorspeisen, Salate, leichte Gerichte, Fisch, 
feinherbe Desserts

Ein bernsteinfarbener Körper mit charakteris-
tischer Hefetrübung und lebendiger Perlage, 
gekrönt von einer feinporigen Schaumblume. In 
der Nase entfaltet sich ein fruchtiges Bouquet: 
reife Äpfel vereinen sich mit exotischen Noten von 
Ananas und Banane. Am Gaumen zeigt sich eine 
angenehme Süße, die das Bier ausdrucksstark und 
erfrischend abrundet.

Weißbiere

ALKOHOLFREIES WEIßBIER
BERTHA VON SULZBACH

aus der Flasche eingeschenkt

Goldgelb, naturtrüb und feinperlig  
mit zarter Hefeopaleszenz

Fruchtig und frisch, mit feinen Noten von 
Banane, Getreide und einem Hauch Zitrus

Frisch, fruchtig und harmonisch – mit feinen 
Bananen- und Getreidenoten

 ≈ 24 IBU 
Sorte: Perle

obergärig, Flaschengärung

 ≈ <0,5 % Vol% alc

12° Celsius

Vorspeisen, Salate, leichte Gerichte, Fisch, 
feinherbe Desserts

Das alkoholfreie Weißbier begeistert mit spritzigem 
Charakter und fruchtiger Frische. Feine Aromen 
von Banane und Getreide verbinden sich mit einer 
dezenten Süße zu einem harmonischen, vollmundi-
gen Geschmackserlebnis. Naturtrüb und isotonisch 
gebraut, erfrischt es auf natürliche Weise – ideal 
nach dem Sport oder einfach für den bewussten 
Biergenuss zwischendurch.

0,5 l.
4,60

0,5 l.
4,80



Bernsteinfarben, leicht trüb mit stabiler Schaum-
krone. In der Nase reife Banane und Rosinen. Am 
Gaumen Honig und Malz, begleitet von Banane, 
Orange und tropischen Früchten. Eine feine Säure 
rundet den samtigen Körper ab und entführt in 
eine exotische Geschmackswelt.

HAUPTMANN STIBER TRUNK 
BOCKBIER

aus der Flasche eingeschenkt

rötlich, kastanienbraun

erdbeerig, cherryartig

süße Malzaromen, beerig-komplexer  
Körper

 ≈ 40 IBU
Sorten: Perle, Cascade und Saphir

untergärig, naturbelassene Hefetrübung

 ≈ 6,4% Vol% alc.

10° Celsius

Wildgerichte, Bratengerichte,  
deftige Desserts

Der Stiber Trunk zeigt sich in rötlich-bräunlicher 
Farbe mit cremiger Schaumkrone. In der Nase 
feine Erdbeernoten, am Gaumen karamellige 
Süße mit Anklängen von Kaffee, Trockenfrüchten 
und Pflaume. Im Nachhall gesellen sich Mandel 
und ein Hauch Vanille hinzu – harmonisch vereint, 
während der Alkohol elegant verborgen bleibt.

HERZOG-CHRISTIAN-AUGUST 
WEIßBIERBOCK

aus der Flasche eingeschenkt

bernsteinfarben, opaleszierend durch  
Hefetrübung

reife Banane, tropische Früchte

fruchtig, vielschichtig, wärmender Abgang

 ≈ 8 IBU
Sorte: Saphir

obergärig, Flaschengärung

 ≈ 7,2% Vol% alc.

12° Celsius

kräftige Pfannengerichte, Bratengerichte, 
süße Desserts

Bockbiere

0,5 l.
5,00

0,5 l.
5,00



Alkoholfreies Vollbier 4,80 

Alkoholfreies Weißbier 4,80 

0,5 ltr.Alkoholfreie Biere

Apfel-/Orangensaftschorle (süß/sauer) 4,80 3,60

Trauben-/Johannisbeerschorle (süß/sauer) 4,80 3,60

Weinschorle (süß/sauer) 6,90 

0,4 ltr.0,25 ltr.Schorlen

Helles Radler frisch gezapft vom Fass

Dunkles Radler frisch gezapft vom Fass

4,40

4,40 

Cola-Weizen 4,80 

Weizen mit Zitronenlimonade 4,80 

0,5 ltr.Mischbiere

Tafelwasser 4,202,90

3,40Mineralwasser, still 4,60 

0,4 ltr.0,25 ltr.Limonaden

Mary-Mix (Cola-Orange Spezial) 1, 12 4,80 3,40

Zitronenlimonade 4,80 3,40

Orangenlimonade 4,80 3,40

Cola 4,80 3,60

Cola light 4,80 3,60

0,25 ltr.Wasser 0,5 ltr.

Weitere Getränke



Weine
WEIßWEINE

Der Silvaner trocken vom Weingut Andreas Braun präsentiert sich mit cha-
rakteristischen, gelb-grünen Fruchtnoten, die sich auf wunderbare Weise 
in der Nase entfalten und ein pikantes Aroma verströmen. Der Geschmack 
des Weins ist von erfrischender Lebendigkeit geprägt und besticht durch 
seine fränkische Trockenheit.

Silvaner, Kabinett trocken
2021 | Franken | Volkacher Kirchberg | Weingut Andreas Braun

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

33,40 4,90 
0,125 ltr. 1 ltr.

7,40 

0,2 ltr.

Ein frischer, ausgewogener Weißwein aus Chardonnay, Weißburgunder und 
Sauvignon. In der Nase entfalten sich feine Aromen von weißen Blüten und 
saftigen Äpfeln, begleitet von einer dezenten Zitrusnote. Am Gaumen zeigt 
er sich leicht, lebendig und elegant mit ausgewogener Säure und feinem 
Nachhall. Ein idealer Begleiter zu Fisch, Gemüse und leichten Vorspeisen.

T Bianco Cuvée 
2021 | Italien (Südtirol) | Kellerei Cantina Tramin

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

0,125 ltr. 0,75 ltr.

30,40 5,90 

0,2 ltr.

8,90 

Der Riesling trocken begeistert mit seiner Frische und Eleganz. Charakte-
ristisch für die Rebsorte Riesling ist die fruchtige Säure, die dem Gaumen 
schmeichelt. Die Aromen von Apfel und Pfirsich sind dezent und verleihen 
dem Wein eine vornehme Lebendigkeit. Besonders zu hellem Fleisch, leich-
ten Speisen oder Fisch ist dieser Riesling eine ausgezeichnete Wahl.

Riesling, trocken
2019 | Pfalz | Kindenheimer Vogelsang | Weingut Spieß

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

0,125 ltr. 1 ltr.

33,40 4,90 

0,2 ltr.

7,40 



ROSÉWEINE

33,40 

1 ltr.

Dieser delikate Weißherbst verzaubert mit seinem blumigen Aroma und 
einer perfekt ausbalancierten Restsüße. Gefertigt ausschließlich aus der 
Portugiesertraube, präsentiert er sich als eleganter Vertreter seiner Art. 
Er begleitet Nudelgerichte, Geflügel, Kalbfleisch, Schinken oder Käse 
auf höchstem Niveau und rundet jedes Essen harmonisch ab. Ein wahres 
Geschmackserlebnis, das Genießer begeistert und Gaumen verwöhnt.

Portugieser Weißherbst
2019 | Pfalz | Kindesheimer Grafenstück | Weingut Spieß

kräftig

süß

säurehaltig

4,90 
0,125 ltr.

7,40 

0,2 ltr.

Der Wein, der seinen Namen von Bacchus, dem römischen Gott des Weines, 
trägt, begeistert seine Anhänger mit seinem blumigen, fruchtigen Aroma, 
das von zarten Muskatnoten verfeinert wird. Die subtile Süße des Tropfens 
macht ihn zu einem hervorragenden Begleiter für deftige Speisen ebenso wie 
für Desserts.

Bacchus
2019 | Pfalz | Kindesheimer Grafenstück | Weingut Spieß

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

0,125 ltr. 1 ltr.

33,40 4,90 

0,2 ltr.

7,40 

Der Kabinett halbtrocken aus der Müller-Thurgau Traube präsentiert sich 
in strahlendem Gelb mit grünen Nuancen. Sein blumiges Aroma weist zarte 
Andeutungen von Muskat auf. Der Geschmack ist von einer feinen, ange-
nehmen Restsüße begleitet und schmeichelt dem Gaumen.

Müller-Thurgau, Kabinett halbtrocken
2021 | Franken | Volkacher Kirchberg | Weingut Andreas Braun

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

0,125 ltr. 1 ltr.

33,40 4,90 

0,2 ltr.

7,40 



ROTWEINE

Ein niveauvoller, trinkfreudiger Gaumenschmeichler in hellem Granatrot, der 
sanft nach Steinobst, schwarzen Johannisbeeren, Heidelbeere und feinen 
Würznoten duftet. Am Gaumen gut strukturiert, saftig und seidig, köstlicher 
Fruchtaromatik, die mit feinen Anklängen an getrocknete Blüten und Bitter-
schokolade spielt.

Bordeaux
2019 | Frankreich (Bordeaux) | Château Redon

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

26,90 5,40 

94
Punkte

JAMES SUCKLING

94
Punkte

MICHAEL LUDWIG

0,125 ltr. 0,75 ltr.
7,90 

0,2 ltr.

Dieser großartige Rotwein bietet eine reiche Aromenvielfalt von reifen 
dunklen Früchten, begleitet von subtilen Gewürznoten und einem Hauch von 
Eiche. Am Gaumen präsentiert er sich elegant, mit seidigen Tanninen und 
einem langen, harmonischen Abgang. Die lange Reifezeit der Crianza sorgt 
für einen geschmeidigen und dennoch vollmundigen Charakter.

Le Altanza Único 12 Meses Roble
2018 | Spanien (La Rioja) | Bodegas Altanza

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

54,40 10,40 

94
Punkte

WINE ENTHUSIAST

94
Punkte

WINE IN BLACK

0,125 ltr. 0,75 ltr.
16,00 

0,2 ltr.

Der Kalterersee Classico Superiore ist ein milder Rotwein mit dem feinen 
Aroma von Kirsche und Himbeere, etwas Bittermandel. Besonders gut 
trinkt er sich zu einer Südtiroler Marende mit Speck, Wurst und mildem 
Käse.

Kalterersee Classico Superiore
2021 | Italien (Südtirol) | Kellerei Kaltern

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

25,40 4,90 
0,125 ltr.

7,40 
0,2 ltr. 0,75 ltr.



  VIDEO

Traditionell,  
natürlich  
und nachhaltig

LUCA MARONI MICHAEL LUDWIG

Tief dunkelrot leuchtet der Wein im Glas und duftet intensiv nach reifen 
dunklen Früchten, mediterranen Gewürzen und getrockneten Kräutern. Am 
Gaumen zeigt er saftige Beeren- und Kirschfrucht, harmonische Würze, 
geschmeidiges Tannin, eine anregende Säure und einen vollmundigen, 
eleganten Abgang. Luca Maroni zückt seine Höchstwertung, die Frankfurt 
International Trophy kürt den ‚Colle del Buffo Etichetta Nera‘ mit Großem 
Gold zur absoluten Spitzenklasse und die Berliner Jury legt Gold obendrauf.

Rosso Piceno Etichetta Nera Colle del Buffo
2021 | Italien (Pedaso FM) | Terra Fageto

leicht kräftig

trocken süß

weich säurehaltig

41,90 8,40 12,40 

99
Punkte

96
Punkte

0,125 ltr. 0,2 ltr. 0,75 ltr.



Holled’Auer Hopfen-Secco
Holled‘Auer Manufaktur 5,40

0,1 ltr.

32,00

0,75 ltr.

32,00

0,75 ltr.

29,00

0,75 ltr.

29,00

0,75 ltr.Sekt | Trocken
Rotkäppchen Sektkellerei 4,90

0,1 ltr.

EXTRA, Sekt | Trocken

Sparkling 0,0 % (alkoholfrei)

MM Matheus Müller Sekt

Light Live

4,90

5,40

0,1 ltr.

0,1 ltr.

Der Holled’Auer Hopfen-Secco ist ein überzeugender 
prickelnder und erfrischend-spritziger Secco, der die cha-
rakteristischen Aromen des Hallertauer Hopfens gekonnt 
in Szene setzt. Sowohl für Frauen als auch Männer bietet 
er mit seiner feinherb abgerundeten Fülle ein geschmack-
liches Erlebnis. Für den Holled’Auer Hopfen-Secco werden 
ausschließlich die besten Hallertauer Aromahopfen, 
regionale Biere und erstklassige, renommierte deutsche 
Qualitätsweine verwendet.

Die Holled’Auer Manufaktur ist ein kleiner zwei-Frauen- 
Familienbetrieb aus der Hallertau. Die Manufaktur wird 
von Mutter Hildegard Heindl, einer diplomierten Bier-
sommelière und langjährigen Leiterin eines Hopfenlabors, 
sowie ihrer Tochter Juliane, einer ausgebildeten Brauerin 
und Mälzerin, geführt – eine unterstützenswerte, sympathi-
sche Familie.

MEHR

© Groß Photographie

Schaumweine



Lillet Wild Berry 

Lillet Blanc, Schweppes Original Wild 
Berry, Himberren und Eis

8,90

Hugo

Holunderblütensirup, Prosecco, 
Soda, Minze und Limette

8,90

Aperol Spritz 

Orange, Mineralwasser, Aperol, Pro-
secco und Eis

8,90

Hopfen Spritz

Limette, Hopfen-Secco, Hopfa-
Gschbusi (Hopfen-Likör) und Eis

8,90

GIN-Tonic | Hopfen & Malz Gin 
mit Tonic Water

Unser Gin begeistert mit feinen Aro-
men von Hopfen, Malz, Wacholder, 
Koriander, Pfeffer und Zitruszesten – 
serviert mit Thomas Henry Tonic

10,90

Cocktails

Espresso Martini NEU

Kräftiger Espresso trifft auf Vodka 
und Kaffeelikör

9,90

Negroni NEU

Gin, Campari und roter Wermut in 
perfekter Balance

8,90

Whiskey Sour NEU

Ein zeitloser Mix aus Whiskey,  
frischer Zitrone und feiner Süße

8,90



Bio- und Fair-Trade

Guter Kaffee beginnt mit Verantwor-
tung. Wir wählen bio-zertifizierte und 
fair gehandelte Produkte, weil uns 
nicht nur der Geschmack, sondern 
auch die Menschen dahinter wichtig 
sind – für echten Genuss mit gutem 
Gewissen.

Cappuccino

 Milchschaum
 Heiße Milch
 Espresso 4,50

Kaffee Crema

 Kaffee TASSE   3,30

Kaffee & Tee

Heiße Schokolade

 Heiße Milch
 Schoko	 3,90

MIT SAHNE   4,40 

Latte MACCHIATO

 Milchschaum
 Espresso
 Heiße Milch 4,60

Espresso MACCHIATO

 Milchschaum
 Espresso 3,40

Espresso

 Espresso EINFACH   2,90
DOPPELT   3,90 

S
O

N
S

T
IG

E
S Kaffee Americano

Glas Milch 

Glühwein

Tee mit Rum

Tasse

0,2 ltr.

Tasse

3,20 

2,90

4,40 

4,80 Tasse



English Breakfast
Die charakteristische und unver-
wechselbare Kombination aus 
traditionellen, zerbrochenen 
Teeblättern für das Frühstück. 
Stark, würzig und belebend.

Earl Grey
Genießen Sie den einzigartigen 
Geschmack einer Mischung aus 
erstklassigem Darjeeling und 
Assam Schwarztee, verfeinert 
mit dem belebenden Duft von 
erlesenen Zitrusfrüchten.

Pfefferminze
Die ungekünstelt geschnittenen, 
unbehandelten Blätter der Pfef-
ferminze, mit ihrer erfrischenden 
Geschmacksnote, garantieren 
ein einzigartiges Genusserlebnis.

Früchte Natur
Die Kombination von natür-
lichen Zutaten wie Hibiskus, 
Apfelstücken, Hagebutte, Oran-
genschalen, Rote Beete und 
Zitronenschalen verleiht dieser 
Früchtemischung Geschmack.

Cassis-Cranberry
Eine erlesene Mischung aus 
Früchtetee, die sowohl die leicht 
säuerlichen Cranberries als auch 
die süß-aromatischen Johannis-
beeren perfekt abrunden.

Kamille
Der Feinschnitt besteht aus den 
Blüten der Kamille und zeichnet 
sich durch seinen charakteristi-
schen Geschmack nach Honig 
aus.

Grüntee Jingshen
Der Grüntee aus China, der im 
Frühjahr geerntet wird, besticht 
durch seine sanfte, hellgrüne 
Farbe und seinen delikat-herben 
Geschmack.

Grüntee Zitrone-Ingwer
Ein erfrischender Mix aus  
grünem Tee mit erfrischender 
Zitrone und würzigem Ingwer.

Herbal Refresh
Erfrischende Kräutermischung 
aus Fenchel, Krauseminze, Zitro-
nengras abgerundet mit einem 
Hauch Zimt.

Für weitere Teesorten bitten Sie das Servicepersonal um Auskunft. Tasse (0,3 ltr.) 	 4,40



Bär-/Blutwurz 3,90 

Bierschnaps »Gerstenglut« TIPP 3,90 

Gin »Hopfen & Malz« TIPP

Grappa

3,90

3,90 

Klare

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

Liköre & Kräuter

Amaretto

Eierlikör

3,90 

3,90 

Jägermeister 3,90 

Kirschlikör 3,90 

Ramazotti 3,90 

Schlehenlikör

Sechsämter

Underberg

Zwetschgenbrandy

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

Schnäpse

Haselnuss

Himbeergeist

Malteser

Marille

Obstler

Schlehengeist

Williams Birne

Williams mit Frucht

Wodka

Zwetschgenwasser

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

3,90 

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml

2 cl / 20 ml



Fußnoten

1) mit Farbstoff

2) konserviert

3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstärker

5) geschwefelt

8) mit Phosphat

9) mit Süßungsmitteln

10) enth. eine Phenylalaninquelle

12) koffeinhaltig

13) Farbstoff E150d

14) Säuerungsmittel E338

Allergene

Gäste, die auf Allergene reagieren, fragen bitte nach unserer 

separaten Speisekarte für Allergiker.

Bezahlung und Preise

Wir akzeptieren EC- sowie MasterCard- und Visa-Kreditkarten 

(keine American Express). Hotelgäste können Speisen und 

Getränke aufs Zimmer buchen und beim Check-out begleichen. 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.


